
 

 
 
 

Spezifikation für Speisemeersalz fein 

Code-Nr. 9257 und 9258 
 

 
 
 

Merkmale Aus Meerwasser gewonnenes, getrocknetes, feinkörniges Natriumchlorid-
 Kristallisat, das den Anforderungen des schweizerischen Lebensmittelge- 
 setzes und des Codex Alimentarius entspricht. Der natürliche Iodgehalt liegt  
 unter 1 mg/kg Salz und ist für eine wirkungsvolle Kropfprophylaxe unzureichend. 
 Der Zusatz eines wasserlöslichen Antiklumpmittels verhindert das Zusammen-
 klumpen des Salzes. 

 
Das Produkt wird nach landwirtschaftlichen Methoden produziert. Es kann 
naturgemäss geringe Mengen an sichtbaren wasserunlöslichen Bestandteilen  
wie Muschelteilchen, Sand, pflanzliche Rückstände etc. enthalten. 
 
Herkunft: aus dem Mittelmeer  Produktionsland: Frankreich/Italien 

 
 

Verwendung Für die Zubereitung und Herstellung von Nahrungsmitteln. 
 
 

Sensorische Aspekte Farbe weiss bis leicht gräulich 
 Geruch geruchsneutral bis leicht erdig 
 Geschmack rein salzig 
 
 

Zusammensetzung Natriumchlorid NaCl  98 - 99,9 % 

Trockensubstanz Sulfat SO4
2- max. 0,2 % 

 Wasserunlösliche Anteile  max. 0,5 % 
 Calcium Ca max. 0,4 % 
 Magnesium Mg max. 0,05 % 
 Antiklumpmittel E 535 [Fe(CN)6]4- max. 5 mg/kg 
 
 

Feuchtigkeitsgehalt Massenverlust bei 110 °C H2O max. 0,1 % 
 
 

Physikalische Körnung   0,1 - 0,9 mm 

Eigenschaften mittlere Korngrösse  ca. 0,5 - 0,7 mm 
 
 

Lagerbedingungen Trocken in geschlossenen Räumen lagern. 
 Lagertemperatur   > 5 °C 
 Relative Luftfeuchtigkeit   < 70 % 
 
 

Lagerverhalten Bei sachgerechter Lagerung ist das Produkt unbeschränkt haltbar. Die Lagerdauer 
 hängt hauptsächlich von den Umwelteinflüssen auf die Verpackung und von deren 
 Zustand ab. 
 
 

Verpackung Code 9257: 25 kg Polyethylensack. Lieferung auf Europaletten zu 1000 kg. 

Liefereinheit Code 9258: 50 kg Polyethylensack. Lieferung auf Europaletten zu 1050 kg. 
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Zertifiziertes Qualitäts-System 
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IFS International Food Standard 
BRC Global Standard – Food 
ISO 22000 

 


